EN 2021, UN ESAT HORS LES MURS EST CREE DANS LES CUISINES
DE L'EHPAD LOU PAIS A CASTELNAU-RIVIERE-BASSE. IL FACILITE
L'INSERTION PROFESSIONNELLE DES ADULTES EN SITUATION DE
HANDICAP.

AFIN DE FOURNIR UNE ALIMENTATION DE BONNE QUALITE
(NUTRITIONNELLE ET GUSTATIVE), IL CONFECTIONNE TOUS LES
JOURS UNE CUISINE DE SAISON AVEC DES PRODUITS BRUTS.

L'EQUIPE EST COMPOSE DE :
o 1 RESPONSABLE,
* 5 MONITEURS, CUISINIER DE FORMATION,
8 TRAVAILLEURS EN SITUATION DE HANDICAP.

CETTE ACTIVITE PERMET A CHACUN D'ACQUERIR DES
COMPETENCES EN CUISINE ET EN PATISSERIE ET DE S’EPANCUIR
AU TRAVERS D'UNE ACTIVITE PROFESSIONNELLE.

o PARTENARIAT AVEC UNE DIETETICIENNE POUR ELABORATION DES MENUS

 LUTTE CONTRE LA DENUTRITION DE LA PERSONNE AGEE

o RECHERCHE PERPETUELLE D’AMELIORATION DU REPAS AU NIVEAU DES TEXTURES,
DES APPORTS, DE L’APPARENCE ET DU GOUT

o MANGER-MAIN & FACILE A MANGER (LISSE / MIXE)

L'ESAT HORS LES MURS FABRIQUE LES REPAS POUR :
* 8 CANTINES SCOLAIRES AVEC LA COMMUNAUTE DES COMMUNES ADOUR-MADIRAN
* LE PORTAGE DE REPAS A DOMICILE AVEC LA MAIRIE DE CASTELNAU-RIVIERE-BASSE
LA RESTAURATION COLLECTIVE DE L'EHPAD LOU PAIS, LES FOYERS ET L'ESAT DE CRB
 LEPICERIE AVEC LES PLATS A EMPORTER

TRAVAIL EN LIAISON CHAUDE
VOLAILLE / VIANDE FRANCAISE FRAICHE
LEGUMES DE SAISON

PRODUITS LOCAUX PRIVILEGIES
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